





HOJA cet PATRON

OPEN EVERY DAY

TO START FISH MARKET RICE DISHES (2 pax)
AVOCADO DIP 1UD 4,50 SHRIMP RICE PP
Pico de gallo, creme freiche & 17,00 giizzl‘;s(:laire 1/4doz 12,50 With squid and asparagus 25,00
totopos 1/2doz 25,00 BLACK RICE

- . . PP
EGGPLANT CROQUETTES 10,00 ﬁ‘IEIAt’SB:\fIﬁ :aAu%:ARE 18,00 With fried squid and 24,00
Sun-dried tomato and velvet crab
Parmesan STEAMED MUSSELS 16,00  VEGGIE RICE PP
GRILLED ENSAIMADA 19,00 With yellow curry With broccolini, cauliflower 23,00
Stuffed with seasonal fruit CALAMAR COHETE 2500 and baby carrots
and foie gras Fried squid in chickpea flour, '
with basil and citrus mayonnaise
ROASTED EGGPLANT
With ricotta Cheese, cherry 16,00  GARLIC RED PRAWNS 2100 SIDES
tomatoes confit & toasted With olive oil, garlic and fresh ’
hazelnuts chilli MALLORCAN POTATO 5.00
PATATAS BRAVAS 1300 GRILLED SARDINES 15,00 GREEN SALAD 9,00
Spiced potatoes with chipotle ' With garlic and parsley
mayo and alioli FRENCH FRIES 5,00
ORTIGUILLAS SEA ANEMONES 16,00 .
PADRON PEPPERS 8,00

ENSALADILLA DE PULPO 14,00 With lemon

ctopus salad with prawns, BALFEGO RED TUNA CARPACCIO 23,00
potato and shallot . - . -
With green garlic and olive oil

CANTABRIAN ANCHOVIES 16,00

On cristal bread with ricotta GRILLED COCKLES 15,00
cheese and lemon zest
TOMATO AND FENNEL SALAD 12,00
SEAFOOD
GRILLED TURBOT 1KG 64,00 GRILLES SEA BASS 33.00
With fried onion and potatoes With roasted vegetables ’
TUNA TATAKI 31,00 ROASTED OCTOPUS
With chopped tomato, capers and With baked potato and 25,00
olives chimichurri )
PATRON LUNAR
HAKE Xl ANIVERSAR
[11%H i H ini
In “pil pil” sauce with broccolini 23.00
MEATS PATRON LUNARES
STEAK TARTAR 24.00 BEEF TENDERLOIN
Patrén dressing with French ' With mashed potatoes and 29,00
fries green asparagus
CHARCOAL-GRILLED SPRING 19,00 pATRON BURGER AGED “RUBIA
CI-_IICKEN GALLEGA” BEEF 19,00
With corn on the cob With crispy bacon, cheddar

SIMMENTAL RIBEYE STEAK1KG 90,00 cheese cream, onion and Dijon
mustard

30-day aged Steak

In this establishment, all fish products intended for raw or
rare consumption have been previously frozen at a
temperature of -20°C or lower for at least 24 hours, or at
-35°C for at least 15 hours, to destroy any possible
parasitism by Anisakis or its larvae, or they come from
aquaculture systems that

They guarantee that they are free of Anisakis
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DESSERTS WINE BY GLASS
CHEESECAKE 8,00 RED
With Toffee Sauce ' ¥OND AN‘| RIOJA) 5,50
CREMA CATALANA 7,00 empranifio
LA PLANTA DE ARZUAGA 6.00
FROZEN ENSAIMADA 10.00 %_RIBERA DEL DUERO) ’
Grilled and filled with mixed ice creams ' inta del Pais
MARQUES DE MURRIETA
CORONEL _ (RIOJA)RSVA 820
Lemon sorbet, Vodka and orange liqueur 6,00 empranillo, graciano,
mazuelo, garnacha
ORANGE & CHOCOLATE CAKE WHITE
With almond flour 8,00 550
AGUAZUL (RUEDA) ’
TOCINO DE CIELO 6.00 Verdejo
' 6,00
HELADOS 40 VENDIMIAS (RUEDA) ’
Selection of ice creams produced in Mallorca 5,00 Sauvignon Blanc 500
MARUXA (VALDEORRAS) ’
Godello
TERRA DE GODOS (RIAS 7,00
BAIXAS)
Albarino
SPARKLING
6,50

CAVA MASIA SALAT
(DO CAVA)

Macabeu, Xarel.lo, Parellada
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ABIERTO TODOS LOS DIAS

POSTRES

VINO POR COPAS

TARTA DE QUESO
Con dulce de leche

CREMA CATALANA

ENSAIMADA HELADA
Rellena de helado artesanal

CORONEL
Sorbete de limén con vodka y licor
de naranja

TARTA DE NARANJA Y
CHOCOLATE

Con harina de almendra
TOCINO DE CIELO

HELADOS
Seleccién de helados

8,00

7,00

10,00

6,00

8,00

6,00

5,00

TINTO

RONDAN (RIOJA)
Tempranillo

LA PLANTA DE ARZUAGA
%_I_!IBERA DEL DUERO)
inta del Pais

MARQUES DE MURRIETA

%_RIOJA) RSVA
empranillo, graciano,

mazuelo, garnacha

BLANCO

AGUAZUL (RUEDA)
Verdejo

40 VENDIMIAS (RUEDA)
Sauvignon Blanc

MARUXA (VALDEORRAS)
Godello

TERRA DE GODOS
(RIAS BAIXAS)
Albariho

ESPUMOSO

CAVA MASIA SALAT
(DO CAVA)

Macabeu, Xarel.lo, Parellada

5,50

6,00

8,50

5,50

6,00

7,00

7,00

6,50
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ABIERTO TODOS LOS DIAS

ENTRANTES DE LONJA ARROZ (2PAX)
AGUACATE AL MORTERO 700 OSTRAS : /41;“3 ‘ESSO ARROZ DE GAMBAS PP
Pico de gallo, creme freiche y ’ Fine de Claire o 0225 'Oo Con calamares y 25,00
totopos 0z 25, esparragos

TARTAR DE LUBINA 18.00 PP
CROQUETAS DE BERENJENA 1000 Ensusalsa ’ ARROZ NEGRO 2400
’ Con calamar frito y ’
Tomate seco y parmesano necoras
MEJILLONES AL JOSPER 16,00
ENSAIMADA ALAPLANCHA 55, Con curry amarillo ARROZ DE VERDURAS PP
Rellena de fruta de temporada Con brocolini, coliflor y baby 25:00
y foie CALAMAR COHETE 22.00 zanahoria
Frito en harina de garbanzo, con
BERENJENA ASADA mayo de albahacay citricos
- 16,00 =
Con queso ricotta, tomates ’
cher:Iy confitados’y avellanas GAMBA? ROJAS_ AL AJILLO 21.00 GUARNICION
tostadas Con aceite de oliva, ajo y '
guindilla PATATO MALLORQUIN 500
PATATAS BRAVAS 1500  ENSALADA DE VERDES
Mayonesa de Chipotle y alioli 13,00 gﬁ:g}:c:’;‘) :r :jll\l BRASA 9.00
PATATAS FRITAS
5,00
ENSALADILLA DE PULPO ORTIGUILLAS DE MAR .
Con langostinos, patata y 14,00 Con limén 16,00 PIMIENTO DEL PADRON 8,00
chalota
CARPACCIO DE ATUN BALFEGO 23,00
ANCHOAS DEL CANTABRICO Con ajo tierno y aceite de oliva
En pan cristal con queso 16,00
ricotta y ralladura de limén BERBERECHOS A LA BRASA 15,00
ENSALADA DE TOMATE E 12,00
HINOJO

PESCADO Y MARISCO

RODABALLO ALABRASATKG 64,00 LUBINA ALABRASA 4200

Con cebolla frita y patatas Con verdura asada '

TATAKI DE ATUN 31,00 PULPO ASADO

Con picada de tomate, alcaparra Con patatas panadera 25,00

y aceituna y chimichurri

MERLUZA AL PIL PIL 23,00

Con brocolini

PATRON LUNARE

CARNES Xl ANIVERSARI

PATRON LUNARES
STEAK TARTAR 2400 SOLOMILLO DE TERNERA
Aderezo Patrén con patatas ' Con puré de patata y esparrago  29.00
fritas triguero
PICANTON AL CARBON 19,00  PATRON BURGER DE RUBIA
Con mazorca de maiz GALLEGA MADURADA 19,00

Con bacon crujiente, crema de
CHULETON DE SIMMENTAL 1KG 90,00 queso cheddar, cebollay
Madurado 30 dias mostaza de Dijon

EN ESTE ESTABLECIMIENTO TODOS LOS PRODUCTOS DE LA PESCA QUE
VAYAN A CONSUMIR CRUDO O POCO HECHO HAN SIDO PREVIAMENTE
CONGELADOS A UNA TEMPERATURA IGUAL O INFERIOR A -20 oC
DURANTE AL MENOS 24 HORAS O A -350C AL MENOS 15 HORAS, PARA
DESTRUIR LA POSIBLE PARASITACION DEL MISMO POR EL ANISAKIS O
SUS LARVAS O BIEN, PROCEDEN DE SISTEMAS DE ACUICULTURA QUE

GARANTIZAN QUE ESTAN LIBRES DE ANISAKIS.




	MALLORCAN POTATO  GREEN SALAD FRENCH FRIES PADRÓN PEPPERS
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